
Вариант № 11

1 / 2 РЕШУ ВПР — физика–11

Прочитайте текст и выполните задания 14 и 15.

Индукционные плиты

Под стеклокерамической поверхностью индукционной плиты находится катушка ин-
дуктивности. По ней протекает переменный электрический ток, создающий переменное
магнитное поле. В дне посуды наводятся вихревые или индукционные токи, которые на-
гревают дно, а от него и помещённые в посуду продукты. Частота переменного тока в ка-
тушке индуктивности составляет 20–60 кГц, и чем она выше, тем сильнее вихревые токи
в дне посуды.

В отличие от обычной газовой плиты, здесь нет никакой теплопередачи снизу вверх,
от конфорки через стеклокерамическую поверхность к посуде, а значит, нет и тепловых
потерь. С точки зрения эффективности использования потребляемой электроэнергии ин-
дукционная плита выгодно отличается от всех других типов кухонных плит: нагрев про-
исходит быстрее, чем на газовой или обычной электрической плите.

Устройство индукционной плиты:
1  — посуда с дном из ферромагнитного материала;
2  — стеклокерамическая поверхность;
3  — слой изоляции;
4  — катушка индуктивности

Индукционные плиты требуют применения металлической посуды, обладающей
ферромагнитными свойствами (к посуде должен притягиваться магнит). Причём чем
толще дно, тем быстрее происходит нагрев.

Выберите из предложенного перечня два верных утверждения и запишите номера, под кото-
рыми они указаны.
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1)    Действие индукционной плиты основано на действии магнитного поля на проводник с
током.

2)    Нагревание продуктов в посуде на индукционной плите связано с тепловым действием
электрического тока.

3)  Индукционный ток, нагревающий посуду, зависит от частоты переменного тока в катушке
индуктивности.

4)  Дно посуды для индукционных плит может быть выполнено из стекла.
5)  КПД нагрева у обычной электрической плиты выше, чем у индукционной.


